Briithe vom Tafelspitz mit Kaspressknddel
Kirbissuppe mit Kernol und Kirbiskernen

Geschmorter Kalbstafelspitz

an RotweinsoRe mit Serviettenknodel, Brokkoli und Karotten

Duett vom Reh
Rehbraten und Rehsteak an Rotweinsole
mit Krduterseitling, Serviettenknddel und Blattsalat

Rehgulasch mit Pilzen
Semmelknodel und Apfelblaukraut

Geschnetzelte Schweineleber
mit Zwiebelstreifen mit Salzkartoffeln und Blattsalat

Zwiebelrostbraten vom Innviertler Rind
mit Rostzwiebeln und Bratkartoffeln

Schweinefiletgeschnetzeltes ,Ziiricher Art”
im Pfandl serviert mit Rosti Taler und Blattsalat

Bratkartoffeln mit Speck
Spiegelei und Krautsalat

Bauernschnitzel
mit Schinken, Kase und Zwiebeln gefiillt dazu
Bratkartoffeln und Krautsalat

5,90
6,50

19,90

22,90

19,90

13,90

23,90

20,90

13,90

18,90

Schweineschnitzel ,,Wiener Art”
mit Pommes Frites und Salatteller

Holzféllersteak
mit Krauterbutter, Schmorzwiebeln, Raucherspeck,
Pommes Frites und Salatteller

Hithnerbrust vom Grill
mit Krauterbutter, Gemiisegarnitur und Petersilienkartoffeln

Cordon bleu von der Hiihnerbrust
mit Petersilienkartoffeln und Salatteller

Fischfilets vom Grill auf Nudelnest
mit Sauce Noilly Prat und Gemiisegarnitur

Siidtiroler Spinatknodel
mit zerlassener Butter, Parmesanschnee und Blattsalat

Gl Hachtisch empfehten wir:

Vanilleeis mit heifen Himbeeren und Sahne
Eispalatschinken

Vogelbauer's Blutwurz
Vogelbauer's Apfel Goldrenette
Vogelbauer's Williams Christbirnenbrand

Gitti, Horst und das Team vom Gasthaus Glaser
wiinschen lhnen einen guten Appetit

15,90

18,90

19,90

19,90

23,90

13,90

7,50
8,90

3,40
3,40
4,10
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